
学科名 実務経験のある教員等による授業科目名
実務経験のある教員等による授業科目

の単位数又は授業時数

調理実習Ⅱ 80

調理師本科　計 80

インターンシップ　　　（ただし第１学年の科目） 64

高度調理実習Ⅱ　　　（ただし第２学年の科目） 80

食情報論　　　　　　　　（ただし第２学年の科目） 16

調理技術マネジメント学科　計 160

キャリア形成実習　　　（ただし第２学年の科目） 496

高度調理技術マネジメント学科　計 496

キャリア形成実習　　　（ただし第２学年の科目） 384

高度調理技術マネジメント学科　計 384

すし実習 112

日本料理本科　計 112

すし実習　　　　　　　　（ただし第１学年の科目） 112

食ビジネス概論　　　　（ただし第１学年の科目） 28

日本食文化概論Ⅱ　　（ただし第２学年の科目） 56

日本料理クリエイティブ経営学科　計 196

専門製菓理論 80

製菓衛生師本科　計 80

専門製菓理論　　（ただし第１学年の科目） 80

専門製菓演習　　（ただし第２学年の科目） 80

製菓技術マネジメント学科　計 160

（補足）

実務経験のある教員等による授業科目

高度調理技術マネジメント学科 （新）

調理技術マネジメント学科

調理師本科

上記表の『高度調理技術マネジメント学科（新）』『高度調理技術マネジメント学科（旧）』は、いずれも同一の学科（名称は『高度調理技術マネジメント学科』、３年制）である。
当学科で令和５年度に開始した新しい教科課程を『高度調理技術マネジメント学科（新）』、令和４年度以前入学者対象の教科課程を『高度調理技術マネジメント学科（旧）』と表記している。後者の教科課程は令
和６年度末（令和７年３月）で終了する。

製菓衛生師本科

製菓技術マネジメント学科

日本料理クリエイティブ経営学科

日本料理本科

高度調理技術マネジメント学科 （旧）


